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Menu à 31 Menu à 31 Menu à 31 Menu à 31 €€€€    
Hors boisson 

 

 

Entrée au choix 

 

Le velouté de poissons, comme une île flottante à la betterave, mouillette d’aïoli aux crevettes roses 
ou 

tourte à la viande et foie de volaille aux pistaches, saladine de saison, sauce madère 
 
 

plats 

 

Le double filet de carrelet farci d’une fine ratatouille aux aromates, coulis de tomate, émulsion basilic 
ou 

gigot d’agneau rôti et piqué à l’ail, pomme de terre grenaille sautée, pois gourmand, jus infusé au romarin 
 
 

Fromage au choix 

 

Assiette aux deux fromages, salade mélangé 
 
 

Dessert au choix 
 

Le royal croustillant au chocolat noir, crème anglaise 
Ou 

Omelette norvégienne flambée au cointreau, coulis de fruits 
 

 

Ces menus sont proposés à partir de 15 personnes avec un Ces menus sont proposés à partir de 15 personnes avec un Ces menus sont proposés à partir de 15 personnes avec un Ces menus sont proposés à partir de 15 personnes avec un choix uniquechoix uniquechoix uniquechoix unique pour l’ensemble des convives pour l’ensemble des convives pour l’ensemble des convives pour l’ensemble des convives.... 
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Menu à 37 Menu à 37 Menu à 37 Menu à 37 €€€€    
Hors boisson    

 

Entrée au choix 

 

Rillettes de lapin acidulées et poêlée d’escargots en persillade aux pleurotes 
ou 

tarte fine aux légumes du soleil et ses filets de rouget barbet mariné, coulis de ratatouille et pistou 
 
 

plats 

 

omble chevalier poêlé à l’unilatéral, barigoule d’artichaut, garniture grenobloise, jus de carotte 
ou 

noix d’entrecôte cuite lentement sur la grillade, mousseline de pomme de terre à l’huile de truffe blanche, légumes vert en méli-mélo sauce bordelaise 
 
 

Fromage au choix 

 

Plateau de fromage varié 
Ou 

Cervelle des Canus, sauce vierge, roquette, crostinis à la fleur de thym 
 
 

Dessert au choix 
 

Fraisier ou framboisier (crème anglaise ou coulis) 
Ou 

Saint honoré à la vanille, coulis caramel 
 
 

Ces menus sont proposés à partir de 15 personnes aCes menus sont proposés à partir de 15 personnes aCes menus sont proposés à partir de 15 personnes aCes menus sont proposés à partir de 15 personnes avec un vec un vec un vec un choix uniquechoix uniquechoix uniquechoix unique pour l’ensemble des convives pour l’ensemble des convives pour l’ensemble des convives pour l’ensemble des convives.... 
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Menu à 42 Menu à 42 Menu à 42 Menu à 42 €€€€    
Hors boisson    

 

Entrée au choix 

 

Salade folle ermitage, « terre et mer », selon notre inspiration 
ou 

duo de ravioles de langoustines et foie gras sur un lit de julienne de légumes croquants, jus au coteau du Layon 
 
 

plats 

 

paillasson de saint jacques aux deux sésames, riz Vénéré, concassé de tomate, beurre blanc 
ou 

la côte de veau cuite au sautoir, mousseline de céleri-rave, sauce aux cèpes 
 
 

Fromage au choix 

 

Plateau de fromage des quatre coins de France 
Ou 

Variation autour du camembert : feuillantine au cumin rôtie, mariné au calvados, velouté et crème de petit pois 
 
 

Dessert au choix 
 

Mangue poêlée au Malibu sur un sablé à la noix de coco, sorbet litchi 
Ou 

Le tiramisu revisité aux fraises et spéculos 
 
 

Ces meCes meCes meCes menus sont proposés à partir de 15 personnes avec un nus sont proposés à partir de 15 personnes avec un nus sont proposés à partir de 15 personnes avec un nus sont proposés à partir de 15 personnes avec un choix uniquechoix uniquechoix uniquechoix unique pour l’ensemble des convives pour l’ensemble des convives pour l’ensemble des convives pour l’ensemble des convives.... 
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Menu à 49 Menu à 49 Menu à 49 Menu à 49 €€€€    
Hors boisson    

 

Entrée au choix 
 

Le foie gras de canard dans tous ses états : sucette, crème brûlée et cuit au naturel, chutney exotique 
ou 

Risotto prima verra aux écrevisses et pointes d’asperges 
 

Poisson 
 

Demi-homard grillé, compoté d’oignons nouveaux, symphonie de légumes glacés au citron, bisque légère émulsion cumbawa 
 

trou normand 
 

sorbet citron ou abricot arrosé de vodka ou sorbet-pomme arrosé calvados ou d’alcool de poire 
 

plats 
 

tournedos de bœuf, donuts de pomme de terre au cœur de basilic, fricassée de champignons des sous-bois, sauce périgourdine 
 
 

Fromage au choix 
 

L’assiette de fromage normande : pont l’évêque, livarot et neuchatel, chutney de pomme, mesclun, caramel de cidre 
Ou 

Baby-poire rôtie sur un palet de roquefort, toast de pain de campagne, réduction banyuls 
 
 

Dessert au choix 
 

Le délice de Menton 
Ou 

Le nougat glacé au grand-marnier et fruits secs aux framboises fraîches coulis d’abricot 
 
 

Ces menus sont proposés à partir de 15 personnes avec un choix unique pour l’ensemble des convives. 
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forfait boissons à 7.00 € 
 
 

½ bouteille d’eau / personne 
plate et gazeuse 

 
 

1/2   bouteille de vin / personne 
 
 
 

café, thé ou infusion 
avec ses mignardises 

 
 

 
Apéritifs 

 
 

avec ses 3 accompagnements 
 

 
kir vin blanc 3 € 

 
flûte de crément de Loire 4 € 

 
kir impérial à 4.50 € 

 
cocktail maison 5 € 

 
flûte de champagne 6 € 

 

 


