e g

HOTEL ***

[

& RESTAURANT Menua 33 € gosbosson

'ermitage

F ntrée au choix

| e carPaccio de truite et Pcrchc, marinade baroquc,
et sa merveille croustillantes aux crevettes et mangue

ou

| _es ravioles de champignons des bois et bacon, ceuf au Plat créme mousseuse au lard, virtuel

ou

| _es filets de caille marinées et réties autour d’une barigoulc drartichaut en VGE,

)’us de veau tranché a Phuile de noisettes

Elats

Le Pavé de rumsteack Poélé, fricassé de légumcs de saison en Pcrsi"aclc, sauce béarnaise

Sogis

RS

RELAIS DU SILENCE

ou
Dos de cabillaud réti, brandade Parfumé alhuile d’ail_jus de viande
ou
| escotesde Porcclcts aux 2 boudins panés et frits, mousseline de patate douce,

jus au pommeau du Maine

]:romagc

| ’assiette aux 2 Fromagcs, confiture de Figucs, salade mélangé
ou

| afaisselle aux aromates et crostinis

Dessert au choix

|_e fraisier ou framboisier, coulis et créeme anglaise
ou
| _a forét noire aux cerises amarena, coulis de griottes
ou
Variation autour de Pexotisme : le carPaccio d’ananas espuma banane coco,

mangue Poélé au malibu

(Ces menus sont Proposés a Partir de 10 personnes avec un choix uniguc pour Pensemble des convives.
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'ermitage

I ntrée au choix

| a feuillantine d’asPcrgcs verte et sa comPoté d’oignons nouveau
Créme de parmesan et copeau de Bresaola
ou
e cannelloni de saumon fumé a la chair de crabe ParFumé au cumbawa
surun toast de Pain noir, sauce acidulé
ou
L’cscalopc de foie gras Poélé, quarticrs de pomme cuite a base tcmPératurc

Pain cl’éPiccs,jus de viande réduit au chus

[ ntrée chaude au choix

|a Papi”ote croustillante de rougets, Pipcradc ala basquaisc Pistou aux herbes fraiches

ou

la viennoise de blanc de flétan, cuite au four, sauce au Noi"y-Prat

Elats au choix

e carré cl’agncau frotté au Pimcnt d’E_sPc|cttc, tians de légumcs du soleil,
velouté a lail cloux,jus au romarin

ou

le grcnaclin de veau cuit au sautoir, brocolis aux amandes, gratin Savogarcl,jus au foin

Sogis

RS

RELAIS DU SILENCE

l:romagc

]:romagcs des quatre coins de France
ou

la tartine de pont L’évéquc, caramel de cidre, méchc,juhcnnc de Fink-l_acly

Dessert au choix

| e macaron aux framboises, creme mousseline a la Pistachc
ou
| e Saint [onoré a la vanille
ou

| ’amandine aux abricots

(Ces menus sont Proposés a Partir de 10 personnes avec un choix uniguc pour Pensemble des convives.
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I ntrée au choix

Le gaspacho de homard, billes multicolores de |égumcs croquants
ou
| _efoie gras de canard en 2 facons :
cuit au torchon et ses raviolis servis dans un bouillon a la thar,
chutncy du moment, toast de Pain d’éPiccs
ou
| _a raviole ouverte de céleri-rave, méli-mélo de |égumcs croquants aux coqui”agcs

et crustacées, Pain fusette aux aromates et aioli

Poissons

| _es noix de st Jacqucsjustc saisies, endives a ]’orangc et Cointreau, riz vénéré,
écume Iégc‘:rc de coqui"agcs
ou
| _a ballotine de sole farcie au vert, quclqucs carottes fanes g]acécs au beurre demi-sel,
velouté au safran du Qucrcg
ou

Filet de sandre Poélé sur un rosti, créme au sésame

T rou mayennais

Sorbet pomme verte arrosé de fine du Maine
ou

Sorbet Poirc William arrosé de Poirc

ik
Sogis
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I'ermitage

Viande

| e tournedos de baeuf, sauce Périgucux, échalotes confites grosses frites cuites ala graisse
d’oie
ou
| e Pigcon en croite feuilletée au foie gras
et truffe noire embeurrée de chouxvert ala Pagsannc,_jus court
ou
| efilet mignon de pore, mousseline de patate douce ParFumé au cumbawa,

POiS gourmancl sauce au maclérc

Fromagcs

L’a"cr retouren Savoic : rcblochon, la tome des baugcs etle bcaumcort,
mesclun clcjcuncs pousses au lard fumé
ou
le Plateau de Fromagcs variés
ou

| e st nectaire en habit de kadhaif, salade de roquette huile dolive ctjus de citron
Dcsscrt

La Poirc Pocl’néc et Picluéc a la truffe noire, sablé breton g|acc vanille, coulis de caramel
ou
| _a bombe glacéc aux ParFums de votre choix, et meringué
ou
Dessert aux choix Parmi les anciens menus
ou

Lc succeés chocolat, orange

e
%gls Ccs menus sont ProPosés a Partir de 10 personnes avec un choix uniguc pour Pensemble des convives
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I'ermitage

Forfait boissons a 7.00 €

112 bouteille d’eau / personne

Flatc et gazeuse
1/3% bouteille de vin / personne

Cafe, thé ou infusion

avec ses mignardiscs

AEéritiFs

avec ses 3 accomPagncmcnts

kir vin blanc 3 €
Flute de crément de | oire 4 €
Kir imPérial a4.50€

Cocktail maison 5 €

Flute de champagnc 6€
ik
Sogis
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